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THE50'DE TURK RESTORANLARI NEDEN HIG BIRINCI
OLMADI?

Her yil dinyanin en iyi restoranlarini aciklayan “The World’s
50 Best Restaurants” a.k.a the50, gectigimiz haziran ayinda
Valencia’da 2023 yilinin “en iyi” 50 restoranini ilan etti.

Mutfak cevrelerince buyidk 6nem tasiyan the50, Michelin
Zone'da yer almayan Ulkeleri de kapsayarak uluslararasi
mutfak ¢evrelerince bir otorite konumuna gelmeyi basarmigtir.
Dinyanin pek c¢ok vyerindeki restoran deneyimlerini
degerlendirerek her yil agikladigi listeye dahil eden the50,
kuskusuz restoranlarin prestijini artiran bir etki yaratmakta ve
uluslararasi bilinirligini artirmaktadir. Ayrica konuyla ilgili ¢ok
fazla calisma olmasa da yapilan c¢alismalarin tamami,
Michelin Rehberi, the50 gibi listeler ve rehberler, turistlerin
dikkatini cekmekte ve bolgedeki restoran secgimlerinde sikga
basvurulan kaynaklar arasinda yer almaktadir.t

DEGERLENDIRME NOTU

Valencia’daki buyuk galanin hemen 6ncesinde Turkiye'den
Tark Tutak’in 66. ve Neolokal'in 63. sirada yer aldigi 51-100
restoran listesi aciklandi.

Tarkiye'nin ilk fuzyon mutfagi olan Changa Restaurant,
2002'de, yani listenin aciklandigi ilk yil, istanbul’dan 39.
sirada yer almistir. Oduli aldigi yil, 3. yasini kutlayan
Changa, 1999 yilindan 2016'ya Turkiye’de fine-dining
mutfagin atasi olarak tarihe gegmis ve the50’de rekorunu
kiran herhangi bir Turk restorani henuz olmamigtir.

ilk 50'ye giren diger bir Tirk restorani ise 2018 yilinda, 44.
sirada yer alan Mikla Restaurant'tir. Kurulusundan 13 yil
sonra listeye giren Mikla’nin ardindan ilk 50’ye giren Turk
restoran olmamistir.

Nihayet 2015 vyilindan itibaren the50, 51-100 listesini
aciklamaya baslayinca Turk restoranlari da gorunur hale

1The Effect of The Michelin Guide on Attracting Tourists, VL Limina — Jurnal Hospitality dan

Manajemen Jasa, 2019 https://publication.petra.ac.id/index.php/manajemen-
perhotelan/article/download/10164/9097
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gelmis ancak Mikla ve Neolokal'in disinda listeye girmeyi hak eden Tlrk restorani
cikmamistir. 2023 yilinda ilk kez the50’ye ismini yazdiran Tirk Tutak, 66. siradan selam
vermistir.

Ote yandan “en iyi 50 restoran” adi tagiyan bir listenin son 9 yildir neden 51-100 restorani
acikladigr da merak edilmektedir. Daha 6nce adi pek ¢cok spekilasyona karisan ve 2004
yilinda emekli bir Michelin mufettisi olan Pascal Remy’nin yazdigi kitapla itibari ciddi sekilde
sarsilan Michelin Rehberi?, Glkemize de Kiltiir ve Turizm Bakanhdrnin destegiyle gelmis ve
gecen yil yildizlari dagitmistir. Objektif ve daha kapsayici bir alternatif olarak ortaya ¢ikan
the50’nin de geldigi son nokta ne yazik ki Michelin’den farkli degildir.

Ne yazik ki kisa yollardan listeye girmenin taktiklerinin kulaktan kulaga yayildigini ve 51-100
listesiyle birlikte dolayli bir bagvuru merkezi haline geldigini séylemek mumkuin. Herkesin
listeye ayni yollardan girdigini iddia etmek yanlig olabilir ancak konuyla ilgilenenler igin 2017
yilinda Besim Hatinoglu'nun Mizanplas'da yazdi§i® “Elestiriler I: Dinyanin En lyi 50
Restorani Listesi” ve ayni yazi lizerine oldukga iyi bir beyin firtinasi olan* “Diinyanin En lyi 50
Restorani Listesi Hakkinda Bir Sdylesi” notlari okunabilir.

51-100 listelerine ek olarak yine malum sebeplerden dolay: listelere listeler eklenerek Asia’s
50 Best Restaurants, Latin America’s 50 Best Restaurants, MENA’s 50 Best Restaurants,
The World’s 50 Best Bars, Asia’s 50 Best Bars, North America’s 50 Best Bars, The World’s
50 Best Hotels, 50 Best for Recovery, 50 Best Discovery listeleri olusturulmus ve Mexico
City’'den Elena Reygadas “The World’'s Best Female Chef 2023” ddulinu almaya hak
kazanmistir.

Bu yazinin asil amaci The50 veya Michelin gibi siralamalarda analitik bir cerceve ¢ikarmanin
ve bu siralamalara girebilmek icin bir sablon takip etmenin mdmkuin olup olmadigina
bakmaktir.

Son 21 listenin birincileri: Best of best

2023’Un yeni listesi ilan edilmeden birka¢ gun 6nce the50, son 20 yilin birincilerini “best of
the best” basligiyla Instagram hesabinda® paylasti.

2002’den 2023’e kadar, 21 liste agiklanmig, 2020 listesi COVID-19 salgini sebebiyle
yapilamamigtir. Son 21 yilda birinciligi paylasan toplamda 10 restoran bulunmaktadir. 5 kez
birinci olan El Bulli ve Noma “best of the best” listesinde birinciligi paylasirken EI Bulli ve
Noma'yl asagidaki diger restoranlar takip etmistir.

2 Michelin man jolts French food world, 2004 https://www.nytimes.com/2004/02/25/dining/michelin-man-jolts-
french-food-world.html

3 Besim Hatinoglu, Elestiriler |: Diinyanin En lyi 50 Restorani Listesi, 2017
https://www.mizanplas.com/yazilar/2017/11/20/eletiriler-i-dnyann-en-yi-50-restoran-listesi

4 Dinyanin En lyi 50 Restorani Listesi Hakkinda Bir Soylesi
https://www.mizanplas.com/yazilar/2018/1/12/dunyann-en-iyi-restoranlari-listesi-hakkinda-bir-soylesi
Shttps://www.instagram.com/p/CtgfdtTI26M/?img_index=1
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Son 21 listede yer alan restoranlarin birincilik sayilari

Noma Copenhagen, Danimarka 5
El Bulli Catalonia, ispanya 5
El Celler de Can Roca | Catalonia, Ispanya 2
Osteria Francescana | Modena, italya 2
The French Laundry | Napa Valley, California 2
Eleven Madison Park | Manhattan, New York 1
Geranium Copenhagen, Danimarka 1
Mirazur Menton, Fransa 1
The Fat Duck Berkshire, ingiltere 1
Central Lima, Peru 1

Yukaridaki listede ilk dikkat ceken unsur, 5 kez birinci olan iki restoranin da kendi sehir ve
bolgesinden baska restorani birincilige tasimasidir. Copenhagen’dan 5 kez birinci olan Noma
ve bir kez birinci olan Geranium; Catalonia bélgesinden 5 kez birinci olan El Bulli ve
Catalonia’nin Girona sehrinden 2 kez birinci olan El Celler de Can Roca.

Restoranlarin sefleri cinsiyet ve yas araliinda degerlendirildiginde ise birincilerin arasinda
kadin olmadigi, 21 birincinin tamaminin erkek oldugu ve yas ortalamalarinin (6duld aldiklari
yil itibariyle hesaplanmigtir) 44 oldugu goérulmektedir. Yani ilgili diger kriterler sabit
tutuldugunda 44 yasinda ve erkek olan bir sefin, bu listede 1. olma ihtimali diger yas ve
cinsiyet gruplarina goére biraz daha yuksek gdrinmektedir. Birinci olarak listeye giren en
geng sef, 2010 yilinda 33 yasinda olan Rene Redzepi (Noma) iken en yash sef, 2018 yilinda
58 yasinda olan Massimo Bottura (Osteria Francescana) olmustur.

Noma’nin chefi Rene Redzepi, 1999 sezonunda El Bull’de efsane sef Ferran Adria ile
calismistir.

Best of best listesinin en geng sefi, 1977 dogumlu olan Rene Redzepi (Noma) 5 kez birinci
olurken en yash sef, 1955 dogumlu olan Thomas Keller (The French Laundry) 2003 ve 2004
yillarinda Ust Uste 2 kez birinci olmustur.

Rene’nin ilk birinciligi 2010 yilinda 33 yaginda gelirken Thomas Keller ise 2003 yilinda 48
yasinda birinciligi ilk kez elde etmigtir. Listenin 2002 yilinda basladigini da unutmamak
gerekir.

Restoranlarin bulundugu Ulke ve seflerin milliyetine bakildiginda 20 birinci restoran arasinda
ilk sirada 7 kez birinci olan ispanya (EI Bulli ve El Celler de Can Roca) gelirken 6 kez birinci
olan Danimarka (Noma ve Geranium) ikinci sirada yer almaktadir. 3 kez birinci olan Amerika
(The French Laundry ve Eleven Madison Park) ve 2 kez birinci olan italya (Osteria
Francescana) bu sirayi takip etmektedir.
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Bolge ve ulkelerin yillara gore toplam birincilik sayilar

Catalonia, ispanya 712002, 2006, 2007, 2008, 2009, 2013, 2015
Copenhagen, Danimarka 6 (2010, 2011, 2012, 2014, 2021, 2022

ABD 3|2003, 2004, 2017

Modena, italya 212016, 2018

Menton, Fransa 112019

Berkshire, ingiltere 1(2005

Lima, Peru 1|2023

Liste 21 yilda birinci olan toplam 10 farkh restoran izerinden incelediginde 2 farkli restoranla
birinci olan ispanya ve Danimarka’nin birinciligi paylastigi gériiimektedir.

9 farkl restoranin lilkelere gore dagilimi

ispanya 2 | ElBulli, EI Celler de Can Roca

Danimarka 2 Noma, Geranium

Amerika 2 | The French Laundry, Eleven Madison Park
italya 1 | Osteria Francescana

Fransa 1 | Mirazur

ingiltere 1 | The Fat Duck

Peru 1 |Central

Restoranlarin konumlari (El Bulli, ElI Celler de Can Roca, Osteria Francescana ve Mirazur)
gruplandiginda Akdeniz kidltirindn best of best listesinde baskin oldugunu sdylenebilir. Tark
sefler icin iyi haber niteligi tagiyan bir diger ¢ikarim da Akdeniz mutfaginin yeniden yukselme
egilimde oldugudur.

Listedeki 9 restoranin tamaminda 3 Michelin yildizi bulunmaktadir. Peru, Michelin Zone'da
yer almadidi igin Central'in yildizi bulunmuyor. El Bulli'nin de 2011’de kapandid: ve 2020
yiinda Michelin’in yesil yildiz vermeye basladigi dikkate alindiginda sadece 3 restoranin
(The Fat Duck, Eleven Madison Park ve Geranium) yesil yildizi olmadigi gorilmektedir.

Bu baglamda Akdeniz'de yer alan 3 restoranin (El Celler de Can Roca, Osteria Francescana
ve Mirazur) yesil yildizi olmasi, anlamh bir ayrinti olabilir mi? ikinci olarak EI Bulli
kapanmamig olsaydi yesil yildiz alabilir miydi?

Michelin Rehber’inde yer alan mutfak kriterlerine gore, El Bulli'nin kapandidi icin rehberde
yer almadigi ve Central'in Michelin Zone’'da olmadigi g6z éninde bulundurularak 8 restorani
creative, contemporary, French, innovative kelimeleriyle tanimlandigini sdylemek mumkun.
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Michelin rehberinin restoranlari tanimlarken kullandigi kelimeler

The French Laundry Contemporary French

El Celler de Can Roca Creative

Eleven Madison Park Contemporary Innovative
Osteria Francescana Creative

Mirazur Creative

Noma Creative

Geranium Creative Contemporary
The Fat Duck Creative

Akdeniz mutfaginda yer alan restoranlarin “creative” olarak kategorize edilmis olmasinin
anlaml oldugu varsayimiyla Akdeniz kilttrinin yaratici mutfaga uygun oldugunu séylemek
mumkan olabilir mi? Diger tarafta Michelin Rehberi’'nin restoranlari birka¢ kelimede
kategorize ederken dikkate aldidi kriterlerin ne olduguna da bakilabilir.

21 yildir ilan edilen bir listenin best of best listesi, 21 adet birinciyle sinirli oldugu igin kesin bir
yarglya varmak mimkdn gorinmese de ayni restoranlarin birgcok kez birinci olmasinin
the50’nin kurulus amaci ve kapsayici tavriyla paralellik géstermedigi sdylenebilir.

the50 ve diger tum listelerin restoranlari degerlendirirken kategorizasyonlari ve takip ettikleri
metotlari acik ve anlasilir bir sekilde sunmadiklari da iddia edilebilir. Bir yemegi kimin, neye
goére ve nasil degerlendirdigini genel olarak kategorize etmek olduk¢a gi¢ olsa da imkansiz
degildir. Bu gu¢ durumun, listelerin tarafsiziginin sorgulanmasina yol agtigi, son yuzyilda
yemek rehberlerinin en Unlusu olan Michelin Rehberi basta olmak Uzere pek ¢ok rehberin
adinin saibeli olaylarla aniimasiyla desteklenmektedir.

Farkli acilardan gastronomik meselelere baska bir pencere agmak amaci giden bu yazida
veriler daha dikkatli bir sekilde incelendiginde birincilik igin bir sablon ¢ikarmanin mimkudn
olup olmadigi degerlendirilebilir.
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